BURGERS &
INGREDIENTS!




REVISION Y CLASIFICACION DE CARNES
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Disponemos de técnicas y tecnologias que inhiben el crecimiento
microbiano hasta el final de vida util, asegurando el consumo de
hamburguesas al punto o poco cocinadas.

We utilize techniques and technologies that inhibit microbial
growth until the end of shelf life, assuring the consumption of
hamburgers at the point of doneness or undercooked.

Nous disposons de techniques et de technologies qui
inhibent la croissance microbienne jusqu'a la fin de la
durée de conservation, garantissant ainsi la

consommation de hamburgers a point ou
saignants.
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| CONVENIENCE

- Disenamos la solucion adaptada a tu
regeneracion en el punto de venta.

- We design solutions adapted to your point of sale
regeneration process.

- Nous concevons la solution adaptée a votre
réegénération en point de vente.
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RECETAS AD HOC
CUSTOM RECIPES
RECETTES PERSONNALISEES







TOTALMENTE PERSONALIZADO / TOTALLY CUSTOMIZED / ENTIEREMENT PERSONNALISE

CRUDAS / RAW / CRUES COCINADAS / PRECOOKED / RECUITES

Alta presion Baja presion Hamburguesa 100% de vacuno cocinada  Mini hamburguesa de vacuno cocinada
High pressure Low pressure Cooked 100% beef burger Precooked beef mini burger
Haute pression Basse pression Hamburger 100% boeuf, cuit Mini burgers de boeuf cuits

Carne picada Hot dog chuleta Smash burger

Minced meat
Viande hachée
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TOTALMENTE PERSONALIZADO / TOTALLY CUSTOMIZED
ENTIEREMENT PERSONNALISE

E@ N COCHINITA PIBIL TINGA BEEF HONEY ROASTED
. N \ CHICKEN
Coccion lenta Con o sin salsas leef:entes tamanos de piezas
: . : deshilachadas adaptadas a las
SR I With or without sauce necesidades del cliente
Culsson lente Avec ou sans sauce Different sizes of frayed pieces

adapted to customer needs

Différentes tailles de piéces
effilochées adaptées aux
besoins du client
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Pasteurizados, Cerdo, polloy ternera
refrigerados o congelados Pork chicken and beef
Pasteurized, refrigerated or Porc, poulet et boeuf

frozen :
Pasteurisg, refrigéré ou
congelé

PULLED BEEF







| INNOVALOR / INNOVALUE / INNOVALEUR

- Creamos soluciones que aportan diferenciacion, autenticidad y
sabor:

- We create solutions that provide differentiation, authenticity and
flavor due to:

« Nous créons des solutions qui apportent différenciation,
authenticite et saveur:
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Ahorro de tiempo y Control de mermas Facil dosificacion
espacio Yield control Easy dossification
Time and space saving Maitrise des pertes Dosage facile
Gagner du temps et de
'espace
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Garantia de seguridad Presentacion adaptada Control de costes
alimentaria a tus necesidades Cost control
Food safety guarantee Presentation adapted to Controle des cotts
Garantie de sécurité your needs

alimentaire résentation adaptées :

&=
Manipulacion minima

Minimal manipulation
Manipulation minimale




Recetas AD HOC
Custom recipes
Recettes personnalisées

Diferente redimiento en la
coccion: 30% 40% 50% y 70%

Different cooking yield: 30%
40% 50% and 70%

Différents rendements de
cuisson: 30% 40% 50%y 70%

Cocinado a la plancha, Lonchas, 1/2lonchas,
sin aceites anadidos tiras y bites
Grill cooked without Slices, 1/2 slices, strips
added oils Shd Bitcs Bacon loncheado Bacon 1/2 loncha
Grillades cuites sans Tranches, 1/2 tranches, - .
huiles ajoutées lanieresir timbres Sliced bacon Bacon 1/2 slices

Tiras de bacon crispy
Crispy bacon strips
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